
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PRESSEINFORMATION 

Köln, 5. März 2020.  

 

In Bilbao feierte die neue MAN Truck Generation ihre Weltpremiere – mit Catering von Kirberg. 

 

¡De Colonia a Bilbao! Köstlichkeiten der Kirberg Küche lassen sich auch international genießen.  

Und so ging es – nach einer detailgenauen Planungsphase in Köln - am 8. Februar für das Kirberg-

Team zum Launch der neuen MAN Truck Generation  in die spanische Hafenstadt Bilbao. 

Inspiriert von der pulsierenden Metropole und der Nähe zum Meer haben Kirberg Geschäftsführer 

Volker Beuchert und sein Küchenchef Miguel Angel Millan, selbst Spanier und Kenner der baskischen 

Küche, aus hochwertigen und regionalen Zutaten ein außergewöhnliches Menü kreiert, das die besten 

Produkte des Baskenlandes vereinte.  

So wurde den 650 geladenen Gästen zum Empfang „Pintxos“, baskische Tapas am Spieß gereicht u.a. 

„Txangurro“, „Tataki“ vom Txogitxu-Rind und „La Gilda“, der Klassiker unter den baskischen Pintxos – 

alle von traditionell bis modern interpretiert.   

Auch beim anschließenden 3-Gang-Dinner setzte Kirberg kulinarische Highlights und spiegelte 

genussreich die Vielfalt der spanischen Küche wider.  

Zum Finale durfte auch die süße Seite Spaniens nicht fehlen mit „Postres“ wie Crema Catalana,  

Leche Frita oder Pastel Vasco.  

Beeindruckende Kulisse des Events: die high-class off-location - der MAN VIP-Dome am 

Industriehafen. Inolvidable! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

 

   

 

        
 
    

Bildrechte Fotos 1-3: www.kirberg-catering.de.  Fotos 4-6: Fotocredit: MAN Truck & Bus SE 
 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Das Unternehmen Kirberg Catering 
 
Seit über 35 Jahren krönt die Kirberg GmbH jeden Event mit Genuss. 1982 legte Jutta Kirberg mit  

der Bewirtung der Rolling Stones, im Müngersdorfer Stadion in Köln, den Grundstein für Kirberg  

Catering. Seitdem ist das Unternehmen, das von Jutta Kirberg, Thomas Lehmann und Volker Beuchert 

geführt wird, zu einer Größe im deutschen Event-Catering gewachsen.  

Als leidenschaftliche Gastgeberin sorgt Jutta Kirberg dafür, Freude und Genuss gleichsam zu 

vermitteln. Sie setzt bei ihrer täglichen Arbeit auf bewährte Zutaten: Qualität, Kreativität und 

Begeisterung. Einen Schwerpunkt setzt die zielstrebige Geschäftsfrau, die für ihr hohes Engagement 

zu Genuss und Kulinarik zur Genussbotschafterin von Köln ernannt wurde, dabei bevorzugt auf die 

außergewöhnliche und besondere Inszenierung mit dem Ziel, Events einmalig zu machen.  

Das Unternehmen erhielt zahlreiche Auszeichnungen. Erst im Januar 2020 erhielt Kirberg den  

BrandEX Event-Award und 2019 wurde Kirbergs Gartenlokal Dank Augusta, das in Kürze 

Saisoneröffnung hat, mit dem Award der Gastfreundschaft von der GEVA ausgezeichnet.  

In der Flora Köln ist Kirberg seit 2014 exklusiver Gastronomiepartner der KölnKongress GmbH  

und betreibt das Gartenlokal Dank Augusta auf der Südterrasse.  

Seit 2017 ist Kirberg GmbH Catering-Partner der Koelnmesse für den Kongress- und Veranstal- 

tungsbereich als Partner von Aramark. 

 

Pressekontakt Kirberg GmbH 

Simone Lenz 

Marketing & PR | Kirberg GmbH 

Deutz-Mülheimer Str. 109, 51063 Köln 

s.lenz@kirberg-catering.de,  

Tel: +49 221 284 8209 

 

Website: https://www.kirberg-catering.de/  

Facebook: https://www.facebook.com/KirbergCatering/  

Instagram: https://www.instagram.com/kirberg_catering/  

 

 

 

 


